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Introduccién

Cada afio, casi una de cada diez personas en el mundo (se calcula que cenca de 600 millones) enferman y 420,000
mieren tras comer alimentos contaminados por bacterias, virus, pardsitos. (1). La inocuidad de los afimentos contribuye
2 la sequridad alimentaria, la salud de la poblacion, la prosperidad econdmica, |a agricultura, el acceso alos mercados,
& turisma v al desarrollo sostenible (1).

Durante 3 cadena de produccidn agroalimentaria, los productos vegetales pueden contaminarse por Fg aplicacion de
estiércol de origen animaly por agua contaminada con residugs entéricos, los cuales pueden portar MICroorganismaos
: - anbibiction (MRA) y de ric :

05 (2

Existen referencias (3) que relacionan a los productos vegetales con la grermin_aoo'n de brotes, ef!saladaﬁ de hojas y
frutos de repercusion clinica a nivel global (4). Sin embargo, en nuestro pals no existen sufidentes reportes que
permitan conocer [ presencia de mb b enlas i

Uno de lo5 aspectos mas de la I ia es la vigilancia de las condiciones de higiene durante
toda 1a cadena de produccién de los alimentos con la finalidad de evitar |2 transmisidn de miroorganismos
patogencs(S). El consumo mundial de vegetales se ha incrementado durante las dltimas décadas, por lo que 5
necesana una constante vigilanda de estos productos agricolas que san susceptibles de hospedar gran variedad de
patogenos y de esta manera 5] idad ali (6)

Objetivo general:

Alslar bacterias patdgenas que afectan la saled del hombre al consumir hortalizas frescas, produdidas en Constanza y
Ocoa.
Objetives especificos:

Recolectar muestras de suelo y cultivo produdidos en Constanza,

Identificar bacterias patogenas obtenidas en cultivo y suelo mediante técnicas microbioldgicas.
D la resistencia a L] 4 la técnica de MALDI-TOF

Extraer. ADN y secuenciar bacterias patdgenas al hombre.

Materiales y métodos.
Muestreo

Se ha colectadeo un total de 23 muestras de suelo de cultivos de tomate, lechuga v repollo, 110 plantas de hortalizas
(tomate, lechuga, repalia), 150 litros de agua de riego durante el periodo. agosto 2022 a julio 2023,

Se contactaron prodictores de hortalizas o vegetales de las zonas Constanza y Ocoa en la cual se les solicitd acceso
oon_ﬁm)oe investigacion. Hemos visitado 6 parcelas de gran produccidn y una pequena parcela familiar (huerto
organico).

: \ ']
- Toma de imagen satefital de 1 parcela de tomate en Ocoa, el Naranjal.
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Andlisis microbiologico
Muestra de suelo, agua y plantas de lechuga, tomate y repollo

Se ha filtrado 45 litros de agua de riego por parcela para 6 membranas de filtracion de 0.22 pm,
para luego ser colocadas en STE (tampén de resuspensidn y almacenamiento de ADN). Se
procedio 2 diluir el agua usando SO0uL de eoluein saling y 100 pL del agua de muestra, a la vez
que se realizaron 3 diluciones de cada muestra. S realizaron indoulos de 100uL por duplicado en
placas agar MacConkey v Agar Nutritivo, incubado a 37°C durante 18 a 24 horas.

Para las muestras de suelo (5 g c|u) para 45 mi de solucidn, se agitd en un vortex, para luego
hacer diluciones y ser incubada en. en placas agar MacConkey a 37°C durante 18 a 24 horas.

Las muestras de las plantas, se pesaron 10/g de cada muestra de |a planta en bolsas estériles de
plastico con 110ml de agua peptonada, se agité en el Stomacher e tomaron 100 pL  para
diluirse en solucién fisiolégica al 0.1% para luego inocular e incubar 37°C durante 18 a 24 harss.

Se conservd una colonia por cada morfologia y color observado en las placas agar después de
la incubacidn. Cada aislamiento, s i 0 medi MALDI-TOF-MS {espectrometria de
masas de tiempo de vuelo de desorcidn| ionizacion laser asistida por matriz).

Resultados Preliminares

Muestras de suelo
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Discusién

Nuestros resultados preliminares evidencian la presencia de bacterias de importandia dinica
para el hombre, al consumir hortalizas o vegetales sin coccitn; lo cual conlieva ser una via de
genes de resistencia para la microflora humana. Estos resultados coinciden con
investigaciones previas que también han sefialado a los vegetales como posibles agentes de
propagadion de genes de resistencia en seres humangs.(5). Otros estudios documentan la

resistencia del género Enterobacter a antibldticos (7), en nuestro caso se observd resistencia
a la Ampicilina.

Conclusion

Se han caracterizado bacterias en el suelo y cultivo de lechuga mediante técnicas de
espectrometria de masa y gendmica, teniendo como do las espedes
b&c_tenar?as ¥ 5U5 respectivos genes de resistencia, de importancia dinica que presentan
resistencia a algunos de los antibidticos de uso convencional.
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